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PARTYSERVICE

Catering oder Abholung

VORSPEISEN

FISCH

+ Lachsvariationen

« Fischspezialitaten auf Spiegel

« Gerauchtes Forellenfilet auf Feldsalat

« Thunfischcreme auf Ei

« Ofenfrische Blatterteigtaschen mit Lachsfillung
- Hausgebeizter Lachs natur oder Graved Art

VEGETARISCH
« Gemduseterrine mit Dip
- Rohkostplatte
- Wraps mit verschiedenen Fiillungen
- Tomaten mit Mozzarella
- Blatterteigtaschen Gemuse oder Zucchini/Schafskase
- Orangencarpaccio mit Schafskase
« Zucchinirdéllchen mit Schafskdse
- Antipastiplatte mit gegrilltem Gem{se,
Oliven und Pepperoni

SALATBUFFET

hausgemachter Kartoffelsalat

hausgemachter Schwedensalat (WeilSkraut/Karotten)
Gurkensalat mit oder ohne Maiskdrner

Feldsalat

gemischte Blattsalate

Karottensalat

Tomatensalat

FLEISCHSPEZIALITATEN

Antipastiplatte mit italienischem
Schinken und Salami

Parmaschinken mit Rucola
Parmaschinken mit Melonenschiffchen
Vitello tonnato

Schinkenplatte mit Spargel
Blatterteigtaschen mit Schinken und Kase




HAUPTSPEISEN

Seite 2 von 2

« Schweinehals gegrillt

+ Schweinerlicken gegrillt

- Kasseler vom Riicken oder Hals

« Kassler im Brotteig

- Panierte Schnitzel von Schwein, Kalb oder Pute

« Schweinefilet natur und gefillt

« Schweinefilet im Blatterteig

« Schweinemedallion italienisch mit
Parmaschinken umwickelt

« Schlemmerschnitzel vom Schweineriicken

+ Pesto rosso Steak

- Toscanasteak mit Blattspinat, Mozzarella und Tomate

« Schweinebauch gegrillt oder gefiillt

« Schweinemedallion im Blatterteig

- Schweinegeschnetzeltes

- Krustenbraten

- Spareribs

- Spanferkelbraten

- Rinderbraten klassisch

Sauerbraten

- Roastbeef am Stiick gegart
+ Rinderfilet im Mantel

- Kalbsbraten
- Kalbssteak nach Art des Hauses

Kalbsriicken im Pfifferling - Pistazienmantel

- Kalbsbrust gefiillt

Putenfilet Gartnerin mit Brokkoli und Kase

- Hahnchenbrustfilet natur oder gefiillt

oder iberbacken
Gegrillte Hdhnchenschlegel oder Flugel

« Putenspielle
- Pollo fino (ausgeldste Hahnchenoberkeulen)

- Lachs auf Gemuisebett
- Rotbarsch mediterran

VEGETARISCH

SAISONALE GERICHTE

- Vegetarische Wraps

- Kartoffeltaschen mit Krauterfrischkdsefillung
+ Lachsbandnudeln

- Salate der Saison

« Maultaschen geschmalzt und in der Briihe
« Reh- und Wildschweinebraten

Winterliche Ofensteaks

- Entenbrust natur und gefillt

BEILAGEN

- Kartoffelgratin

- Hausgemachte Eierspatzle

« Rosmarinkartoffeln

- Sesam Ofenkartoffeln halbiert

- Gemisegratin

- Blanchiertes Gemuse (frisch vom Markt)
+ Gekochtes Sauerkraut

- Semmelknddel

+ Hefeknopfle
- Paniertes Gemluse

SOSSEN

- BratensoBe klassisch

- Rahmsof3e mit oder ohne Pilze
- Jagersolle

- Weil3e Buttersof3e

DESSERT

- Verschiedene Sorten Mousse

« Weinschaumcreme mit Aprikosensof3e
- Panna cotta mit Fruchtmark

- Frischobstplatte

- Obstsalat
- Schlemmerdessert mit echter VanillesoRe
. Kasebrett

Vielen Dank fiir lhre Anfrage, mit freundlichen Grii3en,

Heidrun & Klaus Kopf

Metzgerei Kopf GmbH - GartenstraBe 15 - 89547 Gerstetten - Telefon 07323-6509 - Fax -3442 - info@metzgerei-koepf.de



